
 
 
 
 
 

                                                                                                                                                                                 Abendmenu 2 

 

 

Unsere Weinempfehlung 
 

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über 

unsere aktuellen Tagesweine. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu komplett  CHF 65.00 

3 Gänge   CHF 55.00 

2 Gänge   CHF 45.00 

 

 

 
Fleisch: Schweiz Fisch: Norwegen 

 
V = Vegan          G = Glutenfrei / gluten free          L = Laktosefrei / lactose free 

 

Vorspeise / Starter 

Hummus begleitet von marinierten Zucchetti und Erdnüssen (G/L) 
Hummus accompanied by marinated courgettes and peanuts 
 

*** 
 

Suppe / Soup 
 

Karottencremesuppe mit Ingwer und Apfel verfeinert (G/L) 
Carrot soup flavoured with ginger and apple 
 

*** 
 

Hauptgang / Main course 

Short Ribs vom Rind an BBQ-Sauce 

serviert mit Rosmarin-Kartoffelecken und Blattspinat (G) 

Beef short ribs with BBQ sauce 

served with rosemary potato wedges and spinach 
 

oder / or 
 

Gebratenes Lachsfilet an Zitronensauce  

serviert mit Rosmarin-Kartoffelecken und Blattspinat (G) 

Fried salmon fillet with lemon sauce  

served with rosemary potato wedges and spinach 
 

oder / or 
 

Ravioli gefüllt mit Quinoa und Spinat an Zitronensauce 

verfeinert mit Kräuterpesto und Parmesan 

Ravioli filled with quinoa and spinach with lemon sauce 

refined with herb pesto and parmesan 
 

*** 
 

Dessert / Dessert 

Erdbeercrumble mit Vanilleglace  
Strawberry crumble with vanilla ice cream 


