
 
 
 
 
 

                                                                                                                                                                                 Abendmenu 3 

 

 

Unsere Weinempfehlung 
 

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über 

unsere aktuellen Tagesweine. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu komplett   CHF 65.00 

3 Gänge   CHF 55.00 

2 Gänge   CHF 45.00 

 

 
Fleisch: Schweiz/Switzerland Fisch: Europa/Europe 

 
V = Vegan          G = Glutenfrei / gluten free          L = Laktosefrei / lactose free 

 

 

Vorspeise / Starter 

Hüttenkäseflan mit Schnittlauch an Gemüsevinaigrette  

begleitet von Pinsabrot 

Cottage cheese flan with chives, vegetable vinaigrette and pinsa bread 

 

*** 
 

Suppe / Soup 
 

Mangold-Kartoffelcremesuppe 

Cream of chard and potato soup 

*** 
 

Hauptgang / Main course 

Kräuterbraten vom Schweinsnierstück an Jus  

mit Morchelrisotto und grilliertem Chicorée (G) 

Herb roast loin of pork with jus with morel risotto and grilled chicory (G) 
 

oder / or 
 

Gebratenes Forellenfilet an Mandelbutter  

mit Morchelrisotto und grilliertem Chicorée (G/L) 
Fried trout fillet with almond butter  

accompanied by morel risotto and grilled chicory 
 

oder / or 
 

Tonkatsuschnitzel serviert mit Süsskartoffeln 

gerösteten Kichererbsen und Grünkohl (G/L/V) 
Tonkatsu schnitzel with sweet potatoes, chickpeas and kale  
 

*** 
 

Dessert / Dessert 

Joghurtcreme mit Mangocoulis und Meringue 

Yoghurt cream with mango coulis and meringue 


